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Dagens Retter 
Today’s specials 

Mandag / Monday  

Stekt sei 

Servert med grønnsaker, stekt løk og dampede poteter. 

(Inneholder melk, løk og fisk) 

Pan-fried pollock. Served with vegatables, fried onion and boiled potatoes. 

 

Kr. 189,- 

 

 
 

Tirsdag / Tuesday  

Kjøttkaker 

Serveres med ertestuing, tyttebær og kokte poteter. 

(Inneholder melk, hvetemel og egg) 

Norwegian meatballs served with green pea stew, lingonberries and boiled 

potatoes.. 

Kr. 189,- 

 

 
 

Onsdag / Wednesday  

Lapskaus 

Grønnsaksbasert stuing med kjøtt og pølse. Servert med flatbrød. 

(Inneholder: selleri) 

Casserole of boiled vegetables and meat.  

Kr. 99,- 

 

 

  

Torsdag / Thursday  

Raspeballer 

Serveres med saltkjøtt, kålrabistappe, bacon og Vossakorv. 

(Inneholder melk og byggmel) 

Potato dumplings, served with salt meat, bacon, sausage from Voss and mashed 

sweeds.  

Kr. 249,- 

 

  

Fredag / Friday  
 

Jegergryte 

Klassisk jegergryte servert med tyttebær og potetmos. 

(Inneholder melk) 

The hunters stew: A classic reindeer stew served lingonberries and mashed potatoes 

Kr. 189,- 



 

 

Smørbrød 
Sandwiches 

 

 

 

 
 

 

  

Reker i trengsel 
Smørbrød med reker, majones og 

salat. 

(Inneholder egg, melk, skalldyr, soya 

og hvetemel) 

Open sandwich with shrimps, salad 

and mayonnaise. 
 

Kr. 189,- Lady Toast 
Smørbrød med brie, pære og tyttebær. 

(Inneholder smør, egg, soya og hvetemel) 

Open sandwich with Brie, pear and lingon 

berry. 

 

Kr. 169,-  

 

 

Karbonadesmørbrød 
Grov karbonade servert med salat og 

bløtstekt løk. 

(Inneholder smør, egg, soya, sesamfrø 

og hvetemel) 

Open sandwich with meat burger, salad and 

fried onion. 

 

 

Kr. 189,- 

 

 

Smørbrød med svinebiff 

Smørbrød med svinebiff, champinjong,løk og salat. 

(Inneholder egg, melk, og hvetemel) 

Open sandwich with pork steak and salad. 

 

 

Kr. 179,- 

    

    



 

 

Smårett-meny 
Medium menu 

 

 

Kremet pastasalat fra 

havet 
 

Serveres med reker og crabstick. 

(Inneholder melkeprotein, laktose og egg) 

Creamy pasta salad with shrimps and 

crab-stick 
 

Kr. 139,- Bergensk fiskesuppe 
 

Kremet fiskesuppe med delikatesser fra havet og 

rotgrønnsaker. Serveres krutonger og brød. 

(Inneholder laktose, melkeprotein, egg, soya, 

sesamfrø og gluten i brød) 

Creamy fish soup with delicacies from the 

sea, vegetables and bread. 

 

Kr. 139,-  

Enkel blomkålsuppe 
 

Kremet Blomkålsuppe servert med brød 

(Inneholder lactose og melkeprotein) 

Soup with cauliflower served with 

bread. 

 
 

Kr. 99,- Sildetallerken med kokt 

egg og potet 
 

Fire typer sild med salat, kokt egg, potet og 

rugbrød. 

(Inneholder fisk, gluten, egg, laktose og 

melkeprotein) 

Assortment of pickled herring served with 

a boiled egg, potatoes, salad and rue bread. 

 

Kr. 179,- 
 

Lasagne 
 

Lasagne med oksekjøtt. Serveres med salat og 

brød. 

(Inneholder melk, soya og gluten) 

Lasagna with beef, served with salad 

and bread. 

 

Kr. 175,- Kyllingsalat med brød 
 

Salat med stekt kyllingfilet og parmesanost servert 

med brød 

(Inneholder gluten ) 
Salad with grilled chicken and parmesan 

cheese. 
 

Kr. 185,- 

Lasagne Vegetar 
 

Serveres med med salat og brød 

(Inneholder egg og gluten)  

Lasagna with vegetables, served with 

salad and bread 

 

 

Kr. 175,- Omelett 

 

Omelett med ost og bacon. Serveres med salat 

og ristet brød. 

(Inneholder melk, egg og hvetemel) 
Omelet with cheese and bacon. Served with 

salad and toast. 

 

Kr. 165,- 
 

 



 

 

Forretter 
Starters 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

Reke Coctail 
Reker og salat servert med Thousan Iceland-dressing 

(Inneholder skalldyr)   

Shrimps served with salad and Thousand Iceland dressing. 

 

 

Kr. 145,- 

  

Fiskesuppe liten 
Kremet fiskesuppe med delikatesser fra havet og rotgrønnsaker. Serveres 

med krutonger og brød. 

(Inneholder laktose, melkeprotein, skalldyr, fisk, soya, sesamfrø og 

gluten i brødet) 

Creamy fish soup with delicacies from the sea, vegetables and bread. 

 

 

Kr. 129,- 

 
 

  
 

 

  
 

 
 

 
 

 
 

 



 

 

 

Fisk 
Fish 

 
Klippfisk  
Klippfiskfilet servert med grønn ertestuing, bacon og dampede 

amadinepoteter. 

(Inneholder laktose, melkeprotein, smør og fisk)  

 

Clipfish (salted and dried cod) served with green pea purée, bacon and 

steamed Amadine potatoes. 

Kr. 319,- 

 

 

 

 

Torskefilet 
Serveres med ertepurè, spinatsaus, kokt gulrot og dampede amadinepoteter. 

(Inneholder lactose, melkeprotein og fisk) 

Pan-fried filet of cod served with fried carrot, spinach sauce and steamed 

amadine potatoes. 

 

 

Kr. 229,- 

 
 

 
 

  

 



 

 

Kjøtt 
Meat 

 

 

 
 

 

Kalvesnitsel 
Servert med potetmos, broccoli, champinjong, løk og viltsaus 

(Inneholder lactose, melkeprotein og egg) 

 

Snitzel of Veal with mashed potato, broccoli, mushrooms and creamy sauce.  

 

Kr. 269,- 

 

 

Biff av reinsdyr 
Servert med brekkbønner, champignon, løk og potet-terrin og skogsoppsaus  

(Inneholder laktose, melkeprotein) 

 

Beef of Reindeer with onions, mushrooms, green beans, potato terrine and wild 

mushroom sauce 

 

 

Kr. 369,- 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 

 

Dessert 
Dessert 

 
 

Lun eplekake 
Lun eplekake med vaniljeis 

(Inneholder laktose, melkeprotein, hvetemel og mandler) 

Warm apple cake served with vanilla ice cream. 
 

Kr. 119,- 

Tre typer is 
Velg mellom sjokolade, vanilje eller jordbær 

(Inneholder laktose, melkeprotein og egg) 

Three types of ice cream. Free choice of Vanilla, chocolate ore strawberry 
 

Kr. 129,- 

Creme Brûlée med appelsin 
Serveres med bær. 

(Inneholder melkeprotein, laktose og egg) 

Homemade Crème Brûlée with orange served with berries. 

 

Kr. 139,- 

  

  

 


